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LE RÉFÉRENTIEL DES ACTIVITÉS
PROFESSIONNELLES
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UN  PROFESSIONNEL
QUALIFIÉ

 

IL  S ’ADAPTE  AU  CONTEXTE  DANS  LEQUEL  SE  SITUE  SON  ACTIVITÉ  ET  TRAVAILLE  SOUVENT  EN
ÉQUIPE

 

LES  ACTIVITÉS  CONFIÉES  SONT  TOTALEMENT  TRANSFÉRABLES  D ’UN  SECTEUR  À  L ’AUTRE .

 

SON  AUTONOMIE  EST  DÉFINIE  PAR  OU  AVEC  L ’EMPLOYEUR .

 

IL  CONTRIBUE  AU  CONFORT  DES  CLIENTS  OU  CONVIVES ,  MAIS  AUSSI  À  L ’ IMAGE  DE  MARQUE  ET  DE
QUALITÉ  DE  L ’ENTREPRISE  OU  DE  L ’ÉTABLISSEMENT



Secteurs
d’activités

 

 restauration rapide
 

restauration commerciale libre-

service   restauration collective
concédée ou directe
dans les structures publiques,

privées, associatives
 

entreprises de
fabrication de plateaux-repas
conditionnés

 



 

Secteurs
d’activités caractérisés par une
réglementation exigeante dans
le domaine de l’hygiène et de
la sécurité.



Emplois
concernés

´

agent polyvalent
 

employé de cafétéria
 

employé de
restauration rapide
 

employé de
restauration
collective 

 

équipier polyvalent

 



Pôles
d’activités

 

.

 

.

 

 

PÔLE  1   :  PRODUCTION  ALIMENTAIRE
 

PÔLE  2   :  SERVICE  EN  RESTAURATION



Activités
déclinées en

tâches

 

 

 

.

SONT PRÉCISÉS :  

-LES CONDITIONS DE RÉALISATION AVEC :
LES MOYENS ET RESSOURCES
LE DEGRÉ D’AUTONOMIE

-LES RESULTATS ATTENDUS



LE RÉFÉRENTIEL DE COMPÉTENCES
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Des savoirs associés 

   

LES  SAVOIRS  ASSOCIÉS  SONT  LIÉS  À  LA  COMPÉTENCE

MOBILISÉE  AVEC  LES  LIMITES  D ’EXIGENCE .  

DES  SAVOIRS  ASSOCIÉS  COMMUNS  À  L ’ENSEMBLE  D ’UN
MÊME  BLOC  DE  COMPÉTENCES  ONT  ÉTÉ  ÉGALEMENT
DÉFINIS .



´14  semaines  sur  un  cycle
de 2 ans .

Les PFMP porteront sur les deux pôles :
production alimentaire et service en restauration.

PFMP  réparties ,  sur  chaque  année  de
formation  et  dans  toute  la  mesure  du
possible ,  sur  au  moins  deux  des  secteurs
suivants  :

 

-  restauration  rapide ,  

-  restauration  commerciale  libre-service ,

-  restauration  collective .

.

LES PFMP 



Prise  en
compte du CCF dans le choix des lieux de PFMP 
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