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Sous |'élan et la coordination pédagogique des
directeurs de SEGPA, nous avons le plaisir de lancer la

premiére édition de

; '|'~'1I'11!'r.






Sous I'impulsion des éleves de 3éme 10
de la SEGPA du college Louis PERGAUD a
Maurepas de I’ annee scolalre

) -5



omposé
qu’il soit

Organiser un dejeuner
de 8 personnes et de
conquis et vous donl

D0S




Chaque déjeuner dblt av0|r pour theme un
projet mené en mte\%hsuphﬁaerlte permettant
de découvrir les spee;a_lltes culmms d’un
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TROIS CRITERES DE REUSSITE:




Apprécier |la finesse |
GoUt et saveur nouvelle T B
Talent culinaire des chefs en competltlon

-

Soin de la présentation des plats (sens
artistique) S

Température des plats
Adéquation avec le thém 4 %

Originalité A g




Creation artistique

Utilisation de l'outil ir

Cadre et environnemen

Harmonie

En rapport avec le Ehér;




Sens de la relation client : amabilité,
discrétion, conseil "

Résistance au stress ¥

Habileté, agilité et rapidité.
Bonne mémoire
Connaissance et preser
Tenue professionnelle




accueille.

Début du déjeuner a 12h30 Le jury d*éigus e et
appreécie la réalisation.

A l'issu du déjeuner chague membre d
attribue une note pour chaque crit
président du jury/ directe

cacheté.

Une grille dévaluation cor
avec les enseignants permettra au jury d’affiner
sa hotation pour proposer une note fmale







equipes seront réunies
Descartes a Fontenay |

: ,
LE MEILLEUR



PRESENTATION DES -bIFFEEENTES
EQUIPES PARTICIPANTES

LS
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‘JEUDI 25 IVIARS 2010



357 10 HAS du collzge Louis
a Maurepa S
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" JEUDI 08 AVRIL 2010

du college Desca rtes  Fo
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avec leur prm‘essj
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‘ MARDI 11 MAI 2010






